La cuisine

a qualité et l'origine des produits de consommation sont des criteres primordiaux au sein de notre
école. L'hygiéne quant a elle constitue un des fondements méme de notre structure. Pour se conformer avec

la rigueur qui convient a tous ces préceptes d'hygiéne, notre équipe dispose d'une cuisine équipée et moderne.
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Entierement constituée de supports et électromeénagers en inox, le nettoyage s'en trouve facilité et optimum. De plus, agréés : T ‘,
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par les services vétérinaire, nos employes sont qualifiées et respectent les normes d'hygienes (port de gants, de bonnets plas- , L'hygiene :
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: constitue un

! des fonde- :

1

I ments méme
1

ide notre struc-|
ture.

20




